Amersfoort

Charles Wijnen, geboren 8 maart
1959 in Nijmegen, is directeur van een

interimmanagementbureau en hele-
maal gek van de topwijnen uit de Prio

rat-streek in Spanje. De Amersfoorter
heeft er sinds vier jaar zelf een stukje
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grond waar hij wijn gaat verbouwen.

Over drie jaar moet het eerste resul-

taat in de fles zitten.

Passie voor excellente win loopt als
een rode draad door zijn leven Op
zijn 21e sloot hy de Hogere Hotel-
school in kasteel Bethiehem in Maas
tricht af met een negen voor dranken-

kennis

Vanaf zyn 12¢ assisteerde tij in de va
kanties en weekeinden in de wit

zwarte brigade binnen de gastvrijheids-
industrie. Hij oberde intensief, meest-
al op grote, sjieke partijen, waar de
overschietende wijn vaak voor een in-
spirerende afsluiting van de klus zorg-
de.

Na zifn studie hield hij de horeca voor
gezien. Hij had toen vier smokings tot
op de draad versleten. Voor hij zeven
en  laar geleden voor zichzelf begon had

hij onder meer een managementsposi-
- tie bij Sara Lee/Douwe Egberls en was
hij verkoopmanager bij Martini Rossi,
een marktleidende importeur van ape-
ritieven en gedistilleerd.

Wijnen heeft, zonder daar prat op te
gaan, een enorm netwerk opgebouwd.
Hij was naast zijn werk actief in het be-
stuur van de Junior Kamer Nederland,
inmiddels verheven tot Senator van Ju-

nior Chamber International, een we-
reldwijd netwerk. Hij is lid van de Ro-
tary Club Amersfoort en de Cuisine Cu-
linair Amsterdam, een gedegen kook-
club voor mannen.

Afgelopen kerst stond hij wederom
een dag in de keuken om de familie te
verwennen met een mooie wildbouil-
lon, in hazelnootolie gebakken rode
bietjes en een compositie van vlees en
een studie van paddestoelen.

Het smaakte voortreffelijk, maar be-
langrijker vond hij dat het een bijdra-
ge vormde aan de sfeer. £n dat is pre-
cies waar hij goed in is: het creéren
van de juiste sfeer om mensen te laten
gedijen

Intuitie leidt naar Spaanse topwijn

Ak kregg de tip van cen vriendje
bij mij op de kookelub, Priorat in
Spanjc, ik noem het het gebied
van de duizenden krekels en de
heldere sterrenhemel. Het is e
ruig en schraal, cen opeenvolging
steile hellingen en ravijnen,
weveer 100 Kilometer ten zuid:
oosten van Barcelona
In de Priorat wordt kleinschalig
topwijn gemaakt. Prijzig. maar
van excellente kwaliteit. Mooi
2waar, bijna zwilrt en complex.
precies zoals ik wijn graag drink
Bij het cerste bezock vier jaar g
leden was het meteen Door
noodweer viel de stroom uit. we
Knalden bijna tegen cen op de

veg vallend rotsblok op. maar de
vonk sloeg wel over.
We hebben er een prachtig plek
j chuur. waar
de olijven, hazelnoten en vi
lagen opgeslagen, heeft plaat
maakt voor cen nicet onaardig
stulpje
Je mag me ¢
bassadeur van de Prioratwijn
gelopen najaar is het wijnecht
paar Figuerola Castellvi tijdens
een promotictoer bij mij thuis n
Amerstoort geweest. De Castell
vi's zitten al drie generaties in de
wijn. Heerlijke mensen, simpel
an oprecht, zonder Nauwekul

[K heb tijdens hun bezoek wat
lietebbers uitgenodigd voor cen
proeverij. ledereen vond de wijn
Op. IMAAF met zestien euro in-
<aop. redelijk aan de prijs. Ik hou
aiet van simpele wijn. Wijn moet

rust zien als een any
Al

genen en tenen hebben

Kuwaliteit staat op mijn voorhootd
geschreven, Dat geldt voor wijn
Jatgeldtvoor eten, dat geldi ¢i

Mijn uitgangspunt is: je bent
awanger of niet. een beetje zwan:
v kan nict
tjaar worden op ons stukje
arond de wijnstokken geplant. cit
anane, cen lokale druvensoort
abernet en merlot Wij gaan
Jan ook dic eigen fles maken
de sportvelden van Chateau
sethlehem, de Hogere Hotel
schoal in Maastricht, grensden
1an tunen van Kasteel Vaeshar
el In dit Kasteel. dat ooit van de
dranjes was, woonde, toen ik op
le hotelschool zat, de weduwe
Moens. Ze vroeg mij op het kay
cel op kamers te komen wonen
sm haar cen beetje te helpen en
nde gaten te houden
Nou ja. op kamers, ik kree
¢ oostvlengel toegewezen. Het
vas een gekke toestand op dat
wasteel. Weduwe Moens was er
sens in de tachtig, Fen heel mar
wante viouw, die met anticke Chi
Jese vazen rondsjousde of het
“urverboxen waren.
‘e kre 2 Warm eten van
1 porti et Zijn vrouw in
‘en dienstwoning op het land-

tain van zes hectare kon doen.
1 rechn iaar haar siamese K Steer vind ik heel belangrijk. Ik
ten. Zelbat ze alleen trust ben, denk ik, goed in het creeren
fmede slewtel van de wipne van cen gastviije sfeer. Mensen
metnamede voulen zich snel op hun gemak
fivma Fiessen WipnKoopers ui bij mij. Dat zal wel iets met dat
Maastricht, jongens die weten warme katholicke nest te maken
goede wign is. De kelder lay hebben waar ik it kom. Maar
vol grote chateiuy; Mar ook met mijn karakter. ik heb op
1961, Pommerols, dat werk rechtinteresse in mensen
Op even dagen mocht ik cen fles roeger al, toen ik in de horeca
bijkhuste. kreey ik vaak meer foor
dan loon. Dat zegt toch wel wat
Mensen vertellen mij altijd meer
dlan ik vraag, Dat is best handig
in mijn huidige werkzaamheden

goed woonde, maar dat ging

uit het rechterrek, Weduwe
Moens en ik dronken die dan sa-

men op
Het sfeertje ap Kasteel Vaeshar
eIt was g 1k heb daar
ex-premicr Lubbers in zijn jonge
jaren nog zien dunsen met de
dochier van meviouss Moens
Mijn studiezenoten gingen liever
inde stad op kamers, maar ik
vond het wel wat dat ik mijn da
geljkse trimrondje in cen kasteel

Ik durf gerust te zeggen dat ik

mijn tijd bij Martini-Rossi heb ik
cerd hoc je receptic loopt: de
zes belangrijkste rakkers eruit
pikken en na cen half uurtje wey
wezen.

I zo™n baan leer je ook doordruk:
ken, want. mind you, de 21¢ whis.

trowwen

De cerste keer dat mijn viouw en
ik indit huts kwamen. was na
cen zondags fietstochtje nir
Soestduinen. Ik was gewoon
nieuwsgierig. We moesten bij wij
20 van spreken de dekzeilen optil
len om binnen te komen.

Het was echt een onbeschiilipke
bouw We stonden in de keu-
Ken. Mijn viouw aan de ene kant
en ik aan de andere. Ze zag de bui
al hangen en knikie resoluut nee

Ky op de counter zetien bij cen
horecaketen die al twintig soor
ten voert. dat is een Klus hoor.
Mijn encrgie gaat dwars door het
platond. Tk heb genoeg aan vier
1ot vij uur slaap per nacht. Dat
komt goed van pas. Ons schittte
rende hus luer aan de Daam Foc
Kemalaan heb ik grotendeels zelt
werestaureerd. Mijn vader had
cen timmerfabrick. dus een ha
mer kan ik wel vasthouden. 1k
zie de mensen wel eens denken
als ze dit huis zien, nou, nou. die ik heel stellig ja. Buikgevoel. 1k
Wijnen moct barsten van het heb haar gelukkig over kunnen
1l halen. 1k beschouw het nog

- vergeten dat dit hui steeds als een grote eer dat we
de cerste op de Berg hier mogen wonen

val was dat niemand de restaura- Gek genoeg moest ik haar in

tie aandurfde. Daar was de prijs — Spanje juist afremmen. We zaten
ook naar. tot over onze oren in de verbou-
1k weloof in buikgevoel. het han- wing van dit huis, maar zij stond
delen op grond van je intuitic crop dat we het stukje grond in
Naarmate ik ouder word, merk de Prioratstreck kochien.

datik daar steeds meerop ga ver- 1k ben cen dienstverlener van
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Sfeer vind ik heel belangrjk. Ik ben, denk Ik, goed in het creéren van
een gastvrije sfeer. Mensen vaelen zich snel op hun gemak bij mij.
Dat zal wel iets met dat warme katholieke nest te maken hebben
waar ik uit kom. Maar ook met mijn karakter, ik heb oprecht
interesse in mensen. Vrocger al, in de horeca, kreeg ik vaak meer

fooi dan loon.

huis uit. Op mijn Se stond ik al
voor miju plezier af te wassen,
hielp ik met menukaastjes ma
ken en tafeldekken. [k was twaalt
toen mijn opa. waat ik een bijzon
dere band mee had. in het
huis naast een broer van Gerrit
van der Valk lag. Die vroeg aan
mijn opa of die Kleinzoon van
hem zijn handjes een beetje kon
laten wapper
Ik ben toen voor 2,25 gulden per
uur begonnen in de keuken van
het Van der Valk-restaurant De
Molenhock bij Nymegen. Bij een
andere Van der Valk-vestiging
zag, ik meen Martin van der
Valk. niven botsing met cen sei
veerster in de deuropening van
de keuken tot zijn wanhoop cen
blad met twaalf sorbets in het
Vehalsje van de jonge dame gli
den. Het was cen geweldige tijd
Wign heeft altijd mijn bijzondere
mteresse yehad. Eind jaren zeven
g jobte ik in de caves van wijn-
handel Robbers en Van der Hooy:
enin Arnhen, Daar hiclp ik tij-
dens grote partijen in de kilome
terslange kelders van deze ¢
nommeerde wijnhandel. In een
zijgang op cen campingbrander-
(e uit het zicht van de gasten de
kreeftjes rstomen, d
Op zich al hartstikke leuk. maas
nog leuker was dat na afloop cen
mooie partij wijn over was. En

icken-

dat waren niet de slechtste wiy-
nen. We proefden ze gezamen:
lijk. discussicerden erover. Fn
dan om halfvijf s morgens bekat
je mandje in

De regionale Priorat is 70 Ling
merhand vitgegroct
de beste wijnen ter wereld, w
i talloze proetlokalen 1
schappelijke prijzen van te genie
ten valt, De wijnen van de Priorat
zijn 20 goed vanwege het micro-
Klimaat in deze delta van de
Ebro, maar vooral door de grond
De bodem bestaat uit cen unicke
mix van kwarsiet en leisteen. De
wortels van de wijnstronk mov
fen soms wel twintig

Dat proef j
vol mineralen

We gaan nu al steeds vaker naat
Spanie om onze wijnbouwplan
nen te verwezenlijken. Het is cen
voel om daar in de ruige
natwur bezig te zijn

Lekker rondtuffen op een oude
toren s avond met
@las in de hand genieten van de
sterrenhemel. Daar kan ik intens
van genieten. Het gaat mij nict
om het geld. Het hoofddoel is
weggeven, of misschien verko:
pen we de lessen wel via de Juni
or Kamer of de Rotary Club om
eld binnen te halen voor een
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TopWines4U is een organisatie die ontstaan is uit de opgebouwde wijnexpertise over de afgelopen 25 jaar. Deze organisatie brengt topwijnen
uit de Prioratstreek naar Nederland. Sinds 2003 is de Priorat, een klein en zeer uniek Catalaans wijngebied ten zuiden van Barcelona in Spanje,
op de mondiale wijnkaart terecht gekomen. Inmiddels is TopWines4U, met haar bijzondere wijnen uit deze regio, bekend binnen de
internationale gastvrijheidsector.

Voor meer info ga naar www.topwines4u.com of stuur een e-mail naar info@topwines4u.com.




